
Schädlingskonzept 
Gastrobetrieb
Anticimex ist das schweizweit führende Dienstleistungsunternehmen im Bereich 
Schädlingsbekämpfung. Unsere Stärke liegt in der lokalen Präsenz: Der zuständige 
Schädlingsbekämpfer kennt die Gepfl ogenheiten und Gegebenheiten in der Region.

Schädlingsbekämpfung

Schädlinge im Gastrobetrieb

EIN SCHÄDLINGSABO  deckt alle betriebsüblichen 
Schädlinge ab. In einem Gastrobetrieb muss mit den 
folgenden Schädlingen gerechnet werden:

NAGER (MÄUSE + RATTEN)  können mit Waren eingeschleppt 
werden oder durch offene Türen in den Betrieb eindringen. 
Sie richten nicht nur Schäden an Vorräten, sondern 
auch am Gebäude an. Die Bekämpfung erfolgt mit 
hochwirksamen Ködern.

SCHABEN  werden stets mit Gebinden von Lebensmitteln 
eingeschleppt. Sie übertragen krankmachende Keime. 
Die Bekämpfung der Schaben gelingt nur dem 
Spezialisten.

VORRATSSCHÄDLINGE  wie Motten, werden mit 
Lebensmitteln eingeschleppt. Sie machen die befallenen 
Vorräte unbrauchbar. Mit speziellen Fallen überwacht 
Anticimex die gefährdeten Vorräte.

AMEISEN  können sporadisch auftreten und gelten als 
Lästlinge, welche in der Küche nicht gern gesehen 
sind. Anticimex bekämpft sie mit schnell wirkenden 
Spezialködern.

FLIEGENDE INSEKTEN (OPTIONAL)  werden von Gerüchen 
angelockt und gelangen so in den Gastrobetrieb. Sie 
übertragen krankmachende Keime. Ein Konzept gegen 
Fliegen beginnt am Gebäude (Insektengitter), umfasst 
die Gewohnheiten der Benutzer und endet mit der 
Installation von UV Lampen, welche die Insekten 
wegfangen.
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Anticimex AG, Sägereistrasse 25, 8152 Glattbrugg
Tel. 058 387 75 75, Fax 058 387 75 85
info@anticimex.ch

Anticimex ist ein im Jahr 1934 gegründetes internationales Dienstleistungsunter-
nehmen. Durch Inspektionen, Garantien und Versicherungsverträge schaffen 
wir sichere und gesunde Innenräume. Wir sind in den Bereichen Schädlings-
bekämpfung, Hygienedienstleistungen und Gebäudeumgebungen tätig.

www.anticimex.ch

Anticimex: Ihr Partner für einen                     
schädlingsfreien Betrieb
Die bestens qualifi zierten Spezialisten von Anticimex 
sind dank der kontinuierlichen Weiterbildung immer auf 
dem neuesten Stand der Technik. So ist Anticimex der 
zuverlässige Partner im Gastrobetrieb und kümmert 
sich um alle Belange der Schädlingsbekämpfung. 
Die Vorteile liegen auf der Hand:

  Unterstützung und Beratung um 
Schädlingen vorzubeugen

 Bekämpfung der wichtigsten Schädlinge in 
einem Gastrobetrieb im Abo inbegriffen

 Alle Arbeiten werden mit aussagekräftigen 
Rapporten dokumentiert, welche ihr 
Lebensmittelinspektor erwartet 

Lückenlose Dienstleistungspalette:

AUF DER BASIS EINER SORGFÄLTIGEN 

 Bedürfnisabklärung bietet Anticimex ein 
massgeschneidertes Konzept für die integrierte 
Schädlingsbekämpfung an. Dieses Konzept kann aus 
folgenden Komponenten bestehen:

  Schädlingsbekämpfung gemäss IPM

 Insektengitter, Streifenbürsten

 UV-Geräte mit Klebefl ächen (Monitoring)

 Vogel- und Marderabwehr

 Fassadenschutz (Spinnenbehandlung)

  Wärmebehandlungen von Räumen oder ganzen 
Gebäuden mit dem ThermoNox®-Verfahren

 Vorratsschutz

 Desinfektionen

 Beratung, Schulung, Expertisen

 Umfassende Dokumentation, online 
verfügbar (inkl. Monitoring-CAD Pläne, 
Massnahmenkatalog)


